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Denominacidn: I.G.P. Vino de la Tierra de Castilla y Ledn
Tipo de uva: Tempranillo

Anada: 2018

Vendimia: mediados octubre

Elaboracion: Seleccién de racimo en vifledo. En bodega,
la uva es despalillada y transportada a depdsitos de
elaboracion donde durante 10 dias las uvas desarrollan
a una temperatura controlada de 229C la fermentacién
alcohdlica. Posteriormente el vino se trasiega a
depdsitos de acero inoxidable donde se produce la
fermentacién malolactica.

Una vez finalizado este proceso el vino pasa a Crianza
en barrica de roble americano donde reposa por un
minimo de 4 meses antes de ser filtrado y embotellado.
Posteriormente reposa en botella por un largo periodo
de mas de 6 meses para conseguir un perfecto
redondeo.

Notas de cata: Rojo picota con ribete violaceo, frutas
rojas maduras, finos tostados, muy equilibrado, sabroso
con fusién perfecta de frutas y taninos.

Recomendaciones:

Servir a 162C

Por su elaboracion artesana
precipitados.

Packaging:
Botella borgoiia.
Corcho 1+1

Caja de 6 unidades

VALPIRON

Vr D
ING i 3 \ ARIEDA
Dopane \CCEDENTE DE UVAS DE LA YA T 7yt

ANTL

¢ DE AL
L0 QUE CRECEN A 940 METRO®®

RORBLI

2018

W NI fi

0 bR ol S
B eTILLA
LA TIERR A DE CAST!E

Camino del Pavillo, s/n — 40392 Cabafias de Polendos — Segovia
info@agejasbodega.com - www.agejasbodega.com

)

Alimeniey

DE SEGOVIA


mailto:info@agejasbodega.com

